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Химия және химиялық технология факультеті

Органикалық заттар, табиғи қосылыстар мен полимерлер 

химиясы және технологиясы кафедрасы
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	Пәннің жалпы сипаттамасы
	Пәннің мақсаты: студенттерге гликозидтердің жіктелуі, функциялары мен химиялық қасиеттерін, гликозидтер өндірісінің ерекшелігін, сапаны бақылау әдістерін, олардың негізінде дәрілік препараттарды өндіруге арналған блок-схемалар жөніндегі жүйелі білімді дəрітанудың химиялық мəселелерін шешуді қалыптастыру.
Пәнді оқу нәтижесінде студент қабілетті болады:

  1. табиғи гликозидтердің химиялық қасиеттері, кез-келген гликозидті     сапалы функционалдық талдаудың негізгі әдістері, таза немесе қоспасы  бар өсімдік заттарын анықтау әдістері жөніндегі ақпаратты жүйелеу;
2. қазіргі химиялық, хроматографиялық спектрлік талдау әдістерінің, жеке гликозидтердің және жалпы препараттардың мәліметтерін интерпретациялау әдістемесін түсіну;
3.студенттерге биологиялық белсенді заттарды бөлу және синтездеу технологиясын оңтайландырудың белгілі әдістерін қолдана отырып, Қазақстанның жабайы флорасы өсімдіктерінің табиғи гликозидтерінің сапалы және сандық құрамын анықтауға үйрету;
4. берілген мәселе бойынша - «құрамы мен биологиялық белсенділігі», «гликозидтер мен биологиялық белсенділік» байланысы туралы пікірталас өткізу; теориялық және практикалық тапсырмаларды орындау;
5. жалпы химиялық заңдар саласындағы бүтін бөліктердің арақатынасын және химияның белгілі бір бөлімдеріндегі әр компоненттің орнын бағалауға мүмкіндікті түсіну, көзқарас пен білімнің жиынтығын көрсету;


	Пререквизиттер Постреквизит

тер
	BH1405 Бейорганикалық химия, AH407, Аналитикалық химия OHТН2411 Органикалық химияның теориялық негіздері, KH2415, Коллоидтық

химия, PHF2416 Полимерлердің химиясы мен физикасы

	Ақпараттық  ресурстар
	Әдебиеттер

1.Семенов А.А. Очерк химии природных соединений. - Новосибирск: Наука, 2000. - С. 218-255.

2.Пламенков В.В. Введение в химию природных соединений. – Казань, 2002.
3. Тюкавкина Н.А., Бауков Ю.И. Биоорганическая химия. – М.: Дрофа, 2007.
4. Барабой В.А. Биологическое действие растительных соединений. - Киев, 1976. – 260 с.

1. 5. Запрометов М.Н. Фенольные соединения. – Москва, 1993.
2. 6. Султанова Н.А., Бурашева Г.Ш. Флавоноиды некоторых галофитов Казахстана, Алматы, 2005.
7. Музычкина Р.А., Пашинина А.Т. Спектральные методы исследования природных соединений. – Алма-Ата. – 1985. – ч.1. – 31 с.

8.Музычкина Р.А., Корулькин Д.Ю., Абилов Ж.А. Качественный и количественный анализ основных групп БАВ в лекарственном растительном сырье и фитопрепаратов. – Алматы: Қазақ университеті, 2004. – 288 с. 

	Университеттің құндылықтары контексіндегі академиялық саясат


	Академиялық тәртіп (мінез-құлық) ережесі: 

Сабақтарға міндетті қатысу керек, кешігуге жол берілмейді. Оқытушыға ескертусіз сабаққа келмей қалу немесе кешігу 0 баллмен бағаланады. 

Тапсырмалардың, жобалардың, емтихандардың (СӨЖ, аралық, бақылау, зертханалық, жобалық және т.б. бойынша) орындау және өткізу мерзімін сақтау міндетті. Өткізу мерзімі бұзылған жағдайда орындалған тапсырма айып баллын шегере отырып бағаланады. Студент зертханалық сабаққа арнайы журнал арнайды, оны белгілі бір талаптраға сай толтырады. Зертханалық сабақтарға студент кестеде көрсетілген тақырыптар бойынша үйден алдын-ала дайындалып келуі керек. Сабаққа дайындығы жоқ студент зертханалық жұмыс жасауға жіберілмейді.  Зертханалық жұмыстар орындау барысында техникалық қауіпсіздік ережесі қатаң сақталуы керек. Ережені бұзған студентке жұмыс жасауға рұқсат берілмейді. 

Академиялық құндылықтар:

Академиялық адалдық және тұтастық: барлық тапсырмаларды орындаудағы дербестік; плагиатқа, алдауға,  шпаргалкаларды қолдануға, білімді бақылаудың барлық сатысында көшіруге, оқытушыны алдауға және оған құрметсіз қарауға жол берілмейді (ҚазҰУ студентінің ар-намыс кодексі).

Мүмкіндігі шектеулі студенттер арнайы  alma_0875@mail.ru  - адресі бойынша, 8-777-8051276 телефоны бойынша көмек ала алады.

	Бағалау саясаты және аттестаттау
	Критериалды бағалау: дискриптер бойынша оқытудың нәтижелеріне қатысты бағалау (аралық бақылау мен емтиханда құзыреттіліктің қалыптасуын тексеру).

Суммативті бағалау: аудиториядағылардың жұмыстарының белсенділігі мен қатысуын бағалау, СӨЖ (жолба/кейс/бағдарлама /…)

Қорытынды бағаның есептеу формуласы.


Оқу курсы мазмұнын жүзеге асыру күнтізбесі

	Апта 
	Тақырыптың атауы
	Сағат саны
	Максималды балл

	

	1


	1-дәріс Гликозидтер, жалпы сипаттамасы: Гликозидтер. Көмірсулардың сипаттамасы. Агликон сипаттамасы. 
	1
	

	
	1-зертханалық жұмыс Зертханадағы қауіпсіздік техникасы.  
Құрамында гликозид бар өсімдік шикізатының сапалылығын анықтау. Өсімдік шикізатының ылғалдылығын анықтау. Күлділікті анықтау.
	2
	8

	2
	2-дәріс Гомогликозидтер және  гетерогликозидтер.
	1
	

	
	2-зертханалық жұмыс Құрамында гликозид бар өсімдік шикізатының сапалылығын анықтау. Шикізаттағы экстрактивті заттардың құрамын анықтау. Экстрактының сапалық құрамын қағазды хроматография көмегімен анықтау.
	2
	13

	3
	Фенолдар және олардың гликозидтері. Фенолдардың қасиеттері мен функциялары. Құрамында жәй фенолдар мен фенол қышқылдарының гликозидтелген формалары бар өсімдік шикізатының өңдеу технологиясы. Арбутин алу әдісі.
	1
	

	
	3-зертханалық жұмыс - Құрамында гликозид бар өсімдік шикізатының сапалылығын анықтау. Өсімдік шикізатының күлділігін, 10 %-ды HCl-да ерімейтін жалпы күлділікті, сульфатты күлділікті анықтау.
	2
	13

	
	СОӨЖ: 1-СӨЖ орындауы бойынша консультация алу
1-СӨЖ: Өсімдікте кездесетін моносахаридтер. Моносахаридтер, олардың мутаротациясы. 
Олигосахаридтер, полисахаридтер. Шикізат құрамынан бөлу жолдары. Сапалық сараптау. Құрамын химиялық әдістер арқылы анықтау жолдарын қарастыру. Крахмал алудың зертханалық және өндірістік әдістері.
2-СӨЖ: Флороглюцин мен арбутинді алу жөніндегі зертханалық және өндірістік әдістері.
	2
	5

	4


	4-дәріс Кумариндер, хромондар және олардың гликозидтері. Кумариндер мен хромдардың қасиеттері мен функциялары.

Құрамында кумариндер мен хромондардың гликозидтелген формалары бар өсімдік шикізатын өңдеу технологиясы. Келлинді өндірудің зертханалық және өндірістік әдістері.
	1
	

	
	4-зертханалық жұмыс - Цитрус жемістерінен пектин алу. Полисахаридтердің құрамын сараптау.
	2
	13

	
	СОӨЖ: 1,2 -СӨЖ орындауы бойынша консультация алу
	
	10

	5


	5-дәріс Таниндер және олардың гликозидтері. Таниндердің қасиеттері мен функциялары. Таниндердің гликозидтелген формалары бар өсімдік шикізатын өңдеу технологиясы. Танинді өндірудің зертханалық және өндірістік әдістері.
	1
	

	
	5-практикалық сабақ Құрамында гликозид бар өсімдік материалдарынан биологиялық белсенді заттарды алу. Өсімдіктің гликозиді бар өсімдік шикізатынан биологиялық белсенді заттар кешенін алу үшін жағдайлар мен экстракция шарттарын таңдау (еріткіш-экстракт затының табиғаты, аралас экстрагенттердегі қатынас, температура, экстракцияның уақыт индексі (үзіліссіз, үздіксіз режим).
	2
	13

	
	СОӨЖ: 1,2.-СӨЖ орындауы бойынша тапсырманы өткізу
	2
	25

	
	АБ1 
	
	100

	6


	6-дәріс Флавоноидтар және олардың гликозидтері. Флавоноидтардың қасиеттері мен функциялары. Флавоноидтардың гликозидтелген формалары бар өсімдік шикізатының өңдеу әдістерін жасау. Күнделікті өндірістің зертханалық және өндірістік әдістері.
	1
	

	
	6-зертханалық жұмыс. Құрамында гликозид бар өсімдік шикізатының биологиялық белсенді заттарды алу. Гликозидтердің әртүрлі топтары үшін сапалы талдау.
	2
	12

	
	СОӨЖ: 2-СӨЖ орындауы бойынша консультация алу
3-СӨЖ: Танинді алу жөніндегі зертханалық және өндірістік әдістері.
4 -СӨЖ: Рутинді алу жөніндегі зертханалық және өндірістік әдістері.
	
	10

	7


	7-дәріс. Антрацен туындылары және олардың гликозидтері. Гликозидтер өндірісінің ерекшелігі, сапаны бақылау әдістері, олардың негізінде дәрілік заттарды өндіру блок-схемалары.
	1
	

	
	7-зертханалық жұмыс Құрамында гликозид бар өсімдік шикізаттарының биологиялық белсенді заттарды алу. Гликозидтердің әртүрлі топтары үшін сапалы талдау.
	2
	10

	8


	8-дәріс. Монотерпен гликозидтері (ирилоид). Қасиеттері мен функциялары. Құрамында монотерпен гликозидтері (иридоидтар) бар өсімдік шикізаттарын өңдеу әдістерін жасау.
	1
	

	
	8-зертханалық жұмыс. Өсімдік шикізатындағы полисахаридтердің мөлшерін анықтау.
	2
	12

	
	СОӨЖ: 2-СӨЖ орындауы бойынша тапсырманы өткізу
	2
	15

	9


	9-дәріс. Стероидты гликозидтер (сапониндер). Қасиеттері мен функциялары. Құрамында стероидты гликозидтер (сапониндер) бар өсімдік шикізатын өңдеу әдістерін жасау.
	1
	

	
	9-зертханалық жұмыс. Өсімдік шикізатындағы полифенолдың (I) гликозидтерінің сандық құрамы.
	2
	12

	10


	10-дәріс Циклопентанопрофенантрен (жүрек гликозидтері). Қасиеттері мен функциялары. Құрамында жүрек гликозидтері бар өсімдік шикізатын өңдеу әдістерін жасау.
	1
	

	
	10-зертханалық жұмыс. Өсімдік шикізатындағы полифенол (II) гликозидтерінің сандық құрамы.
	2
	10

	
	Коллоквиум
	
	19

	
	АБ2  (Midterm Exam)
	
	100

	11


	11-дәріс - Өсімдік шикізатының құрамындағы   цианогенді гликозидтер. 
	1
	

	
	11-зертханалық жұмыс.  Өсімдік шикізатында иридоиддерді анықтау.
	2
	12

	
	СОӨЖ: 3-СӨЖ  Гликозидтерді алу жөніндегі зертханалық және өндірістік әдістері.
	
	5

	12


	12-дәріс Өсімдік шикізатының құрамындағы   тиогликозидтер.
	1
	

	
	12-зертханалық Өсімдік шикізатында сапониндерді анықтау. Стероидты-алкалоидтардың гликозидтері. Құрылысы. Сапалық реакциялар. Өсімдікте кездесуі. Биологиялық белсенділіктері. 
	2
	12

	13


	13-дәріс  - Физико-химиялық қасиеттері. Өсімдік шикізатының шынайылығы, нақтылығы. Өсімдік шикізатының құрамындағы гликозидтерді бөлу. Өсімдік шикізатының құрамындағы гликозидтерді сапалық және сандық анықтау. 
	1
	

	
	13-зертханалық жұмыс. Өсімдік шикізатында циклопентанопергидрофенантрен анықтау.
	2
	12

	
	СОӨЖ: 3-СӨЖ орындауы бойынша консультация алу
	
	5

	14


	14-дәріс- Өсімдік шикізатының таралуы. Өсімдік шикізатының құрамындағы гликозидтердің ролі. Өсімдік шикізатының құрамындағы гликозидтердің жинақталуына әсер ететін факторлар. Өсімдік шикізаттын дайындау  (жинау, кептіру, таңбалау, сақтау). Өсімдік шикізатын пайдалану жолдары.
	1
	

	
	14-зертханалық жұмыс. Тиогликозидтер (s-гликозидтер). Сапалық реакциялар. Өсімдікте кездесуі. Биологиялық белсенділіктері.
	2
	12

	15


	15-дәріс - Өсімдік шикізатының таралуы. Өсімдік шикізатының құрамындағы гликозидтердің ролі. Өсімдік шикізатының құрамындағы гликозидтердің жинақталуына әсер ететін факторлар. Өсімдік шикізаттын дайындау  (жинау, кептіру, таңбалау, сақтау). Өсімдік шикізатын пайдалану жолдары.
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	15-зертханалық жұмыс. Қыша ұнтағынан күкірті бар гликозидті бөлу және қышқылдық гидролиз жүргізу. Цианофорлы глюкозидтер. 
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